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Vikan A/S 
Rævevej 1 
DK-7800 Skive 
Tel: +45 96 14 26 00 
Fax: +45 96 14 26 55 
Besuchen Sie uns auf 
vikan.com. 

 

An unsere Kunden  

             Skive,  Januar  2026 

 

Lebensmittelsicherheit und die Produkte von Vikan  
 

Die Reinigungsgeräte von Vikan werden auf Grundlage unseres umfassenden Fachwissens im Bereich 

Hygiene und Lebensmittelsicherheit entwickelt. 

 

Vikan stellt die Dokumentation zur Einhaltung der Lebensmittelkontakt-Vorschriften für Reinigungsgeräte 

und Geräte für die Lebensmittelverarbeitung bereit, die für den direkten oder indirekten 

Lebensmittelkontakt bestimmt sind. Einzelheiten über die Dokumentation zur Lebensmittelsicherheit von 

Vikan finden Sie hier: https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/download-center/ 

und https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/dokumentation-der-lebensmittelvertraeglichkeit/ 

 

Die folgenden Verordnungen sind relevant für Vikan-Produkte, die für den direkten oder indirekten 

Lebensmittelkontakt bestimmt sind: 

 

Verordnung (EG) Nr. 1935/2004  

Diese Rahmenverordnung gilt für alle Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, im fertigen 

Zustand mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen, bzw. bei denen vernünftigerweise davon 

ausgegangen werden kann, dass sie mit Lebensmitteln in Kontakt kommen werden.  

 

Bei Materialien für den Lebensmittelkontakt muss – unter normalen und vorhersehbaren 

Einsatzbedingungen  – ausgeschlossen sein, dass Stoffe in solchen Mengen in Lebensmittel 

übergehen, die genügen, um  

• die menschliche Gesundheit zu gefährden,  

• eine unvertretbare Veränderung der Zusammensetzung der Lebensmittel zur Folge zu haben oder  

• eine Beeinträchtigung ihrer organoleptischen Eigenschaften herbeizuführen.  

 

Produkte, die mit dieser Verordnung konform sind, werden mit dem unten abgebildeten „Glas & 

Gabel“-Symbol gekennzeichnet.  

 
 

 

Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 (gute Herstellungspraxis)  

Die Produkte von Vikan werden hergestellt gemäß der Verordnung (EG) Nr.  2023/2006 vom 

22.  Dezember 2006 über gute Herstellungspraxis für Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt 

sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen.   

 

Verordnung (EG) Nr. 10/2011 mit Änderungen  

Diese Verordnung betrifft Materialien und Gegenstände aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, im 

fertigen Zustand mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen. Sie sieht vor, dass diesen Materialien und 

Gegenständen eine schriftliche Konformitätserklärung beizufügen ist.  

https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/download-center/
https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/dokumentation-der-lebensmittelvertraeglichkeit/
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Verordnung (EG) Nr. 178/2002  

Diese Verordnung legt die allgemeinen Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit fest. Sie besagt: 

Geräte, die in Umgebungen der Lebensmittelverarbeitung eingesetzt werden, dürfen die Eignung der 

Lebensmittel für den menschlichen Verzehr nicht beeinträchtigen und keine gesundheitsschädliche 

Gefahr darstellen. Diese Verordnung gilt für alle Geräte, die in Umgebungen der 

Lebensmittelverarbeitung zum Einsatz kommen. Das gilt auch für Reinigungsgeräte, selbst wenn diese 

nicht in direkte Berührung mit Lebensmitteln oder Lebensmittelkontaktoberflächen kommen. 

 

Verordnung (EG) Nr. 2017/625  

Diese Verordnung schreibt vor, dass Vikan und unsere Lieferanten als Unternehmen registriert sein 

müssen, die Artikel für den Lebensmittelkontakt anbieten. Daher führt die dänische Veterinär- und 

Lebensmittelbehörde „Fødevarestyrelsen“ alle zwei Jahre bei Vikan Überprüfungen durch, um 

sicherzustellen, dass wir die EU -Verordnungen für Materialien mit Lebensmittelkontakt einhalten. 

 

FDA CFR 21  

Die meisten Produkte von Vikan sind mit der US -amerikanischen FDA  CFR  21 konform und werden 

aus Rohstoffen hergestellt, die ebenfalls FDA -konform sind. Die Verpackungen der Vikan -Produkte sind 

mit dem unten abgebildeten FDA -Symbol gekennzeichnet. Siehe auch: http://www.ecfr.gov/cgi-

bin/text-

idx?SID=3e8d514d848f98331270b0d0d6768f92&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfrv3_02.tpl#0  

                   
 

Weitere produktspezifische Informationen über die Konformitätserklärung, das „Glas & Gabel“-Symbol 

und die FDA -Konformität finden Sie auf unserer Website https://www.vikan.com unter den jeweiligen 

Produkten.  

 

Allgemeines  

Reinigungsgeräte, die die Anforderungen an Materialien mit Lebensmittelkontakt nicht erfüllen, dürfen in 

Umgebungen der Lebensmittelverarbeitung nur für Oberflächen verwendet werden, die keinen direkten 

oder indirekten Kontakt mit Lebensmitteln haben. Solche Oberflächen sind zum Beispiel Fußböden, 

Wände, Abflüsse, Decken und die Räder von Geräten.  

 

Technische Daten  

Vikan hält nicht nur die behördlichen Anforderungen bezüglich der Bereitstellung von Informationen 

über die Lebensmittelsicherheit eines Produkts ein, sondern stellt auch zusätzliche 

Produktinformationen bereit, wie zum Beispiel in Bezug auf Folgendes:  

 

Chemikalien- und Temperaturbeständigkeit 

Die Rohstoffe, die für die Herstellung von Vikans Reinigungsgeräten für die Lebensmittelverarbeitung 

verwendet werden, eignen sich für die Verwendung mit zugelassenen Reinigungsmitteln und 

Desinfektionsmitteln. Vorausgesetzt ist, dass die jeweiligen Empfehlungen des Chemikalienherstellers 

bezüglich Konzentration, Temperatur und Häufigkeit der Anwendung eingehalten werden.  Die 

Chemikalien- und Temperaturbeständigkeit der einzelnen Vikan-Produkte können Sie den jeweiligen 

Produktdaten entnehmen. Diese finden Sie auf unserer Website: https://vikan.com. Zum Beispiel: 

https://www.vikan.com/de/produkte/schaufeln-und-behaelter/56013/ 

http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=3e8d514d848f98331270b0d0d6768f92&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfrv3_02.tpl#0
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=3e8d514d848f98331270b0d0d6768f92&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfrv3_02.tpl#0
http://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=3e8d514d848f98331270b0d0d6768f92&mc=true&tpl=/ecfrbrowse/Title21/21cfrv3_02.tpl#0
https://www.vikan.com/
https://www.vikan.com/uk/products/shovels-scoops/56013/
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Wartung und Reinigung der Geräte  

Um das Kontaminationsrisiko zu minimieren, ist es wichtig, die Reinigungsgeräte regelmäßig zu 

säubern und auf Schäden zu prüfen. Die FSSC  22000 verlangt, dass Reinigungsgeräte in bestimmten 

Intervallen gesäubert werden, wobei ein validiertes Reinigungsprotokoll verwendet und die Wirksamkeit 

der Reinigung bestätigt werden muss. Die Verantwortung hierfür trägt der Lebensmittelhersteller, da 

das angewendete Intervall und die jeweiligen Verfahren von Standort zu Standort unterschiedlich 

ausfallen können. Es gibt jedoch allgemeine Instruktionen zur Reinigung und Desinfektion von Vikan -

Produkten. Diese finden Sie hier:  https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/wartung-der-

reinigungsgeraete/ 

 

 

ISO -Normen 

Die Vikan-Produktion verfügt über ein Qualitätszertifikat gemäß ISO 9001:2015 und ist gemäß der 

Umweltnorm ISO 14001:2015 zertifiziert. Siehe: 

https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/download-center/ 

 

 

 

Mit freundlichen Grüßen  

VIKAN  A/S  

                        
Steen Rolander Nielsen   Marta A. R. Sztuka  
Group Technical Manager   Materials & Compliance Specialist  

  

https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/wartung-der-reinigungsgeraete/
https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/wartung-der-reinigungsgeraete/
https://www.vikan.com/de/dienstleistungen/download-center/

